Enkat
Gida

Rop Hastaligi Sorunu

Nedir & Nasil Sorunlar Yaratir ?

Rop (Siinme), ekmekte Bacillus mesentericus ve Bacillus subtilis bakterilerinin neden oldugu, ekmegin i¢ kisminin

yapiskanlasarak lif lif uzamasiyla karakterize bir bakteriyel bozulmadir. Genellikle sicak ve nemli havalarda ortaya ¢ikar.
Yarattigi Sorunlar
i¢ Yapida Liflenme: Ekmek ici yumusar, kahverengiye déner ve kesildiginde doku lastik gibi uzayan (salyali) bir hal alir.
Kotl Koku: Ekmek, bozulmus kavun veya meyveye benzer keskin ve itici bir koku yayar.

Saglik Riski: Bu durum bir gida zehirlenmesi tirl degildir ancak mide bulantisi ve kusmaya yol agabilir; bu ekmekler kesinlikle

tiketilmemelidir.

Ozel Coziim Sunan Katkilar...

Enkat Gida tarafindan Uretilen RP_Serisi 6zel karisimdan 50 kg una 50-100 gr kullanarak sikintilar ¢dzulUr.

* Unun isleme sirasinda rop ve diger bozucu bakterilerin Gremesini engeller.
* Son Urdnun fiziksel kalitesini arttirir.

* Son Urdndn raf dGmrind uzatir.

Un Uretimi Sirasinda (Fabrika) Uygulanabilecek Coziimler...

Rop bakterileri alkali (bazik) ortamda hizla ¢ogdalir, bu ylizden ortami asitlestirmek gerekir:

Uygun Katki : Enkat Gida’'nin Gretimini yaptigi RP Serisi 6zel karisimdan 50 kg una 50-100 gr bir ¢uval una

gelecek sekilde ilave edin.
Kalsiyum Propiyonat: En yaygin kullanilan ve en etkili koruyucudur (Rop 6nleyici).

Sodyum Diasetat: Bakteri geligsimini durdurmada etkilidir.
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Bakteri sporlari bugdayin dis kabugunda bulunur. Fabrika su 6nlemleri almalidir:

Temizleme ve Tavlama: Bugdayin dis yiizeyindeki kontaminasyonu azaltmak igin yikama ve firgalama islemleri titizlikle

yapiimalidir.
Hijyen: Elevatorler, silolar ve tagsima hatlari diizenli olarak dezenfekte edilmelidir.
Katki ilavesi: Ozellikle yaz aylarinda Uretilen unlara koruyucu (propiyonat) dozajlamasi yapilabilir.

Analiz: Unun bakteri ylki (spor sayisi) laboratuvarda dizenli kontrol edilmelidir.

Ekmek Uretimi Sirasinda (Firin) Céziimler ...

Firin, bakterinin "uyuyan" sporlarini canlandirmamak i¢in su adimlari izlemelidir:

Uygun Katki : Enkat Gida’'nin Gretimini yaptigi RP Serisi 6zel karisimdan 50 kg una 50-100 gr bir ¢cuval una

gelecek sekilde ilave edin.

Asitligi Artirin: Hamura mutlaka sirke (100 kg una 200-500 ml) veya eksi maya ekleyin. Dustik pH (5'in alti) rop geligimini

engeller.

Sogutmaya Dikkat: Ekmegi firindan gikar gikmaz (st (iste dizmeyin. Hizla sogumasini saglayin; 30-40°C arasi rop igin en

tehlikeli sicakliktir.
lyi Pigsirme: Ekmegin i¢ sicakliginin yeterince yiikseldiginden (merkez sicakligi 95-98°C) emin olun.

Ekipman Hijyeni: Hamur kazanlari, tezgahlar ve dilimleme makineleri diizenli olarak sirkeli su ile temizlenmelidir.
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