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Unlu Mamullerde Kabuk Ve Gériiniis Sorunlari

Nedir & Nasil Sorunlar Yaratir ?

Unlu mamullerde kabuk ve gorinds sorunlari, Grindn dis yuzeyindeki renk, doku, parlaklik ve batanlik hatalarini

kapsar. Tuketicinin satin alma kararini etkileyen ilk ve en édnemli kalite kriteridir.

Kabuk ve Goriiniis Sorunlari Nelerdir?
1. Renk Hatalan: Cok solgun (beyaz), asiri kirmizi veya alacali kabuk rengi.
2. Yuzey Dokusu: Kabukta istenmeyen kabarciklar (beneklenme), kalin/sert kabuk veya yumusak kabuk.
3. Biitiinliik Hatalan: Kontrolsiiz ¢atlaklar, bigagin agmamasi veya susam/pekmez gibi kaplamalarin dokilmesi.
4. Mathk: Kabugun parlakhdini kaybedip donuk ve kil rengi gérinmesi.

Nasil Sorunlar Yaratir?

Albeni Kaybi: Tiketici Urlint bayat, az pismis veya kalitesiz olarak algilar.

Doku ve Lezzet Bozulmasi: Kalin kabuk ¢cignemeyi zorlastirir, yumusak kabuk ise ¢itirlik hissini yok eder.

Karamelizasyon Eksikligi: Kabuk rengi tam oturmadiginda, pisme sirasinda olusan o 6zel aroma ve koku

gelismez.

Ozel Coziim Sunan Katkilar...

Enkat Gida tarafindan Uretilen MY Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ézilir.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)
*Hamurun yogrulma toleransini gelistirir.

* Olgun ve dayanikli hamur yapisi saglar.

* Unun enerji degerleri yikseltir.

* Pismig UrGndn renk ve goriiniis 6zelliklerini diizenler.

* Pismis Urlndn bayatlama siresini uzatir.
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Un Uretimi Sirasinda (Fabrika) Uygulanabilecek Coziimler...

Uygun Katki : Enkat Gida tarafindan uretilen MY Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ozulur.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)
Fabrikada temel amag, unun seker tretme (enzim) kapasitesini ve protein yapisini dengelemektir.

Enzim Aktivitesi (FN): Disme sayisi (Falling Number) ayarlanmalidir. Cok ylksekse kabuk soluk, gok disikse

kabuk asir kirmizi ve yapigkan olur.

Kiil Orani ve Temizlik: Unun kil oraninin stabil olmasi ve kepek pargaciklarindan arindiriimasi purizstz bir kabuk

saglar.
Fungal Alfa-Amilaz: Nisastayi pargalayarak seker Uretir ve kabugun altin sarisi renk almasini saglar.

Glukoz Oksidaz: Hamur ylzeyini sikilastirir, parlakhgi artirir ve kabarcik olusumunu engeller.

Unlu Mamul Uretimi Sirasinda Coziimler...

Uygun Katki : Enkat Gida tarafindan uretilen SM Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ozulur.
Gorinls hatalarinin gogu firincinin nem, 1s1 ve mayalanma suresi yonetimiyle ilgilidir.

Buhar Yonetimi: Firina giriste verilen kaliteli buhar, kabugun parlak olmasini saglar ve erken sertlesmeyi

Onleyerek gatlamalari engeller.

Fermantasyon Kontroll: Asiri mayalanan hamurda seker biter ve kabuk soluk kalir. Az mayalanan hamur ise

firinda kontrolsliz catlar.
Firin Sicakhigr: Isi gok diisiikse kabuk kalinlasir ve solar; ¢ok ylksekse ici ¢ig kalirken disi aniden kararir.

Ekmek Gelistiriciler (Mix): igindeki DATEM ve C vitamini sayesinde daha diizgiin ve hacimli bir dig ylizey

olusturur.
Siit Tirevleri / Seker: Ozellikle simit ve pogaca gibi Uriinlerde kabuk rengini ve parlakligini artirmak igin eklenir.

Lecithin: Kabugun daha ipeksi ve plriizsiiz gériinmesine yardimci olur.
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