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EXCLUSIVE LIPOZYME (iraz enzimiy

Icerik

EXCLUSIVE LIPOZYME, Novozymes & Dsm & AB Enzymes enzimlerinin en etkin ve ideal oranlarda bir araya

geldigi lipaz karigimidir.

Etki Mekanizmasi

Hamurda daha fazla yag
molekiilleri olugturur.

Bicak agma kalitesini arttirir ve
olasi bigak kapama sorununu ¢ozer.

— Unun enerjisini yukseltir.

Ekmegin firinda kiigiilme ve sikma
yapma sorununu ¢ozer.

Hamur da ve ekmekte daha fazla
hacim saglar.

EXCLUSIVE
LIPOZYME
|

Hamur sonunun dayanma stresini
arttirir.

—| Firin sigramasini ciddi bicimde arttirir.

Tazelik problemini ¢ozer.

Lipaz enzimi, unda temel olarak hamurun gluten agini gliclendirmek, ekmek hacmini artirmak amaciyla kullanilir.

Unun igerisinde %1-2 oraninda dogal yaglar (lipitler) bulunur. Lipaz, bu yag molekdllerini parcalayarak hamurun

fiziksel yapisini tamamen degistiren ¢ok gucli dogal ylizey aktif maddeler (emulgatorler) Uretir.

Lipaz enziminin undaki temel iglevleri ve faydalari gsunlardir:

1. Dogal Emiilgatér Uretir (Gluten Agini Giiglendirir)

Unun igindeki trigliseritleri (yaglar) parcalayarak monogliserit, digliserit ve serbest yag asitlerine dénusturur.

Bu dénlisiim, hamur igcinde dogal bir emilgatér (DATEM veya SSL gibi katki maddelerinin yaptidi islev) goérevi gorur.

Olusan bu emdilgatorler gluten proteinleri ile etkilesime girerek gluten agini cok daha guclu ve esnek hale getirir.
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2. Ekmek Hacmini ve Firin Toleransini Artirir

Guglenen gluten yapisi, fermantasyon (mayalanma) sirasinda agiga ¢ikan karbondioksit gazini hamurun iginde

mukemmel bir sekilde hapseder.

Gaz tutma kapasitesi arttigi icin ekmek firrnda maksimum diizeyde kabarir, somun hacmi buyur ve firin toleransi

yukselir.
3. Goézenek Yapisini ve Yumusakhg iyilestirir
Gaz kabarciklarinin hamur iginde ¢ok ince ve homojen bir sekilde dagiimasini saglar.

Sonug olarak ekmegin igi slinger gibi diizenli bir gézenek yapisina kavusur, ekmek i¢i yumusakhdi artar ve

bayatlama siresi uzar.

Dozaj
Genelde 50 kg una 0,1 — 1,0 g kullanimi tavsiye edilir.

Ambalaj

PE torbada, karton koli icinde 4 esit pargada toplam 20 kg net

Neden Exclusive Lipozyme

Lipaz — Fosfolipaz — Galaktolipaz gibi farkli gesitleri oldugu gibi her biri farkli sicaklik-ph araliklarinda ¢ahigirlar. Bu

yuzden temelde ayni isi yapsalarda hamurun yapisinda farkh 6zellikler gsterirler.
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