Enkat
Gida

Acilabilir Uriinlerde Kuruma — Kirilganhk Sorunu (Yufka-Pide-Lavas-Baklavalik)

Nedir & Nasil Sorunlar Yaratir ?

Acillabilir hamurlarda kuruma ve kirilganlik, hamurun igleme sirasinda nemini hizla kaybetmesi, esnekligini yitirerek

sertlesmesi ve katlandiginda gatlamasv/kiriimasi hatasidir. Yufka veya hamur adeta bir "kagit" gibi kurur.
Yarattigi Sorunlar

Sekil Verme imkansizligi: Kuruyan yufka katlanamaz, sarilamaz; bérek veya benzeri tiriinler yapilirken ufalanarak

pargalanir.
Raf Omriiniin Kisalmasi: Uriin daha paketleme asamasina gelmeden bayatlamis hissi verir ve hizla bozulur.

Pisme Sorunlari: Kurumus hamur firinda ya yanar ya da ¢ok sert bir dokuya burinir, beklenen c¢itirlik yerine "kitir

kitir" odunsu bir yapi olusur.

Ozel Coziim Sunan Katkilar...

Enkat Gida tarafindan Uretilen EX Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ézdlir.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)

* Hamurun elastikiyetini arttirarak rahat agilmasini saglar.

* Hamurda yumusama yaratmadan elastikiyet saglar.

* Hamur uzun beklese bile 6zelligini kaybetmez.

* Agilma sirasinda olusabilecek yirtilmalan onler.

* Acilabilir Grindn kurumasini dnler.

* Acilabilir Griinde olabilecek kiriimalari 6nler.



Enkat
Gida

Un Uretimi Sirasinda (Fabrika) Uygulanabilecek Coziimler...

Uygun Katki : Enkat Gida tarafindan uretilen EX Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ozulur.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)

Zedelenmis Nisasta Dengesi: Vals baskilari optimize edilmelidir. Zedelenmis nisasta ¢ok az olursa hamur suyu

biinyesine alamaz; ¢ok fazla olursa suyu hizla ¢geker ve sonra geri salarak kurumaya yol agar.
Protein Kalitesi: Su tutma 6zelligi yiksek olan kaliteli sert bugdaylar tercih edilmelidir.

Hemiselillaz Enzimleri: Suyun hamur igerisinde homojen bir sekilde dagiimasini ve hapsolmasini saglayarak

kurumanin énlune gecer.
Vital Bugday Gluteni: Hamur iskeletini gliclendirerek nemin disari kagisini (evaporasyon) zorlastirir.

Guar Gam veya Ksantan Gam: Suyu baglayici 6zellikleriyle hamurun ¢ok daha uzun stire nemli ve taze kalmasini

saglar.

Acilabilir Uriin Uretimi Sirasinda Coziimler...

Kuruma genellikle ortam sartlari ve yanlis hamur yonetiminden kaynaklanir.
Uygun Katki : Enkat Gida tarafindan uretilen EX Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ozulur.

Hava Akimi Kontroll: Agilan yufkalarin Gzerinde hava akimi olmasi nemi aninda ¢eker. Calisma ortami hava

akimindan korunmalidir.
Ustiini Ortme: Hamur bezeleri ve agilmis yufkalar islenene kadar mutlaka nemli bir bez ile 6rtiimelidir.
Yogurma Suyu: Su miktarini unun kaldirabilecegi Ust seviyede tutmak, hamurun baslangigtaki nemini artirir.
Dinlendirme Sartlar: Dinlendirme odasindaki nem orani %75-80 civarinda tutulmalidir.
Bitkisel Yag: Hamura eklenen sivi yag, suyun buharlagsmasini geciktirir ve hamura esneklik verir.

Emilgatorler (DATEM, SSL): Hamur igindeki suyun protein ve nisasta ile daha siki baglanmasini saglayarak nem

kaybini minimize eder.

Ekmek Gelistiriciler (Tazelik Bazh): iceriginde su tutucu polimerler bulunan ézel mixler kullanilabilir.
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