Enkat
Gida

Acilabilir Uriinlerde Benekleme-Kararma Sorunu (Yufka-Pide-Lavas-Baklavalik)

Nedir & Nasil Sorunlar Yaratir ?

Beneklenme ve kararma hatasi, hamur ylzeyinde veya iginde kiiglk siyah/kahverengi noktalarin olusmasi ya da
hamurun bekledikge grileserek kirli bir renk almasidir. Bu durum 6zellikle yufka, manti ve eriste gibi beyaz kalmasi

beklenen drinlerde biytk bir kusurdur.
Yarattigi Sorunlar
Gorsel Red: Tlketici bu benekleri yabanci madde, kiif veya bozulma belirtisi olarak algilar.
Raf Omrii Algisi: Kararan hamur taze olsa bile "bayat" veya "beklemis" imaiji verir.

Ticari Deger Kaybi: Ozellikle paketli taze yufka ve mantida Griiniin iade edilmesine neden olur.

Ozel Coziim Sunan Katkilar...

Enkat Gida tarafindan Uretilen EX Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ézdlir.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)

* Hamurun elastikiyetini arttirarak rahat agilmasini saglar.

* Hamurda yumusama yaratmadan elastikiyet saglar.

* Hamur uzun beklese bile 6zelligini kaybetmez.

* Agilma sirasinda olusabilecek yirtilmalan onler.

* Acilabilir Grindn kurumasini dnler.

* Acilabilir Griinde olabilecek kiriimalari 6nler.
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Un Uretimi Sirasinda (Fabrika) Uygulanabilecek Coziimler...

Uygun Katki : Enkat Gida tarafindan uretilen EX Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ozulur.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)
Sorun genellikle unun safligi (kdl orani) ve igindeki bazi enzimlerin aktivitesiyle ilgilidir.

Diisiik Kiil Orani: Unun icine bugday kabugunun (kepegin) karismasi beneklenmenin ana sebebidir. Tavlama ve

vals ayarlariyla kil orani en dislk seviyede (Tip 1) tutulmahdir.

Temizleme Unitesi: Bugdayin dis kabugundaki kirler ve siyah uglar (embriyo kismi) 6gitilmeden 6nce ¢oK iyi

temizlenmelidir.

Polifenol Oksidaz (PPO) Analizi: Bugdayin dogasinda bulunan PPO enzimi oksijenle temas edince hamuru

karartir. PPO aktivitesi diisik bugdaylar segilmelidir.

Enzim inhibitérleri: Kararmaya neden olan enzimlerin ¢alismasini yavaslatmak igin tercih edilebilir.

Acilabilir Uriin Uretimi Sirasinda Coziimler...

Uygun Katki : Enkat Gida tarafindan uretilen EX Serisi 50 kg una 5-10 gr kullanarak sikintilar ¢ozulur.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)
Hamurun bekletiime kosullari ve kullanilan suyun kalitesi rengi dogrudan etkiler.

Bekleme Siiresi: Hamur yogurulduktan sonra ¢ok uzun sure oda sicakliginda bekletiimemelidir; bekledikge

oksidasyon (kararma) artar.

Hava Temasini Kesmek: Hamur yiizeyinin hava (oksijen) ile temas etmesi kararmay tetikler. Ustii mutlaka

orttlmelidir.

Su Kalitesi: Kuyu suyu veya ¢ok kirecli sular icindeki mineraller nedeniyle hamuru grilestirebilir. Aritiimis su

kullaniimahdir.
Ekipman Temizligi: Paslanmis veya kirli tekneler hamurda siyah lekelere yol agar.

Limon Tuzu veya Sirke: Hamur pH'ini diistirerek kararmaya sebep olan enzimlerin (PPO) aktivitesini durdurur. En

dogal ve etkili yontemdir.
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