Enkat
Gida

EXCLUS|VE CELLUZYME B (BAKTERIYEL HEMISELULAZ)

Icerik

EXCLUSIVE CELLUZYME B, Novozymes & Dsm & AB Enzymes enzimlerinin en etkin ve ideal oranlarda bir
araya geldigi bakteriyel hemiselilaz karigimidir.

Bakteriyel Hemiseliilaz Kullanim

Bakteriyel hemisellilaz, unda temel olarak ¢ok kuvvetli/sert unlari yumusatmak, hamurun elastikiyetini
artirmak ve pisme esnasinda gaz tutma kapasitesini maksimuma c¢ikarmak icin kullanilir.
Fungal hemiseliilaza kiyasla yiiksek sicakliklara daha dayanikh (termostabil) bir yapisi vardir. Bu sayede firina

giren hamurun icinde daha uzun sire aktif kalarak ekmegin son ana kadar hacim almasini saglar.
Bakteriyel hemiseliilazin undaki temel islevleri su sekildedir:
1. Kuvvetli ve Direngli Unlari Gevsetir (Elastikiyet Saglar)

Kuvvetli Unlarda Coziim: Ozellikle gliiten kalitesi cok yiiksek, sert, inatgi ve biiziismeye meyilli (direncli)
unlarda hamurun rahatga acilmasini ve yayillmasini saglar.
Sekil Verme Kolayhigi: Hamura ylksek esneklik (elastikiyet) kazandirarak, dzellikle yufka, lavas, baguette veya

endistriyel hatlarda islenen hamurlarin makinelerde yirtilmadan, kolayca sekil almasini saglar.

2. Pisme Esnasinda Gazi igeride Tutar (Firin Sigramasi)

Bakteriyel kaynakh oldugu icin firin sicaklig ylikseldiginde aktivitesini hemen kaybetmez.

Ekmek firinda piserken, mayanin Urettigi gazin disari kagmasini engeller ve gazi hamur kafesinde hapseder.
Bu sayede ekmegin "bicak agmasi” (firindaki yarigin diizglin agilmasi) kusursuzlasir ve maksimum somun hacmi

elde edilir.
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3. Suyu Glutene Devrederek Yapiskanhgi Onler
Unda bulunan ve kendi agirhginin katlarca kati su tutan ¢éziinmeyen pentozan liflerini parcalar.

Bu liflerin biraktigi su, gliten proteinleri ve nisasta tarafindan emilir. Sonug olarak hamur salma yapmaz,

yapiskan olmayan ve makineleri ttkamayan temiz bir hamur yapisi olusur.

4. ince Gozenek ve Citir Kabuk Yapisi

Gazin hamur icinde ¢cok homojen ve kiiglk odaciklar halinde dagilmasini tetikler. Ekmegin ici siinger gibi

diizenli bir gozenek yapisina kavusur.

Ekmegin dis kabugunun daha gevrek, citir ve altin sarisi bir renk almasina katki saglar.

Dozaj

Genelde 50 kg una 0,5 — 2,0 g kullanimi tavsiye edilir.

Ambalaj

PE torbada, karton koli icinde 4 esit pargada toplam 20 kg net
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