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EXCLUSIVE OXIZYME (6Lukoz oksipaz enzimi)

Icerik

EXCLUSIVE OXIZYME, Novozymes & Dsm & AB Enzymes enzimlerinin en etkin ve ideal oranlarda bir araya geldigi lipaz
karisimidir.

Etki Mekanizmasi

Bl Hem direng hem elastikiyet Hamurun stabilitesini ciddi
dengesini diizenler. oranda yukseltir.
Hamur yiizeyinde oksidasyon Siine tahribath ve zayif unlarda
saglayarak yapismalari 6nler. hamurun dayanikliigini arttirir.

Hamurun el ve makinelerde
isleme kabiliyetini gelistirir.

— Hamurun rahat islenmesini saglar.
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Askorbik asit'in taban daraltma ve
sitkma sorununa ¢éziim olur.

Tazelik problemini ¢ozer.

Glukoz oksidaz enzimi, unda temel olarak zayif hamurlari giiglendirmek, gluten yapisini saglamlastirmak ve

hamurun makinelerde islenirken yapismasini 6nlemek amaciyla bir "oksitleyici (ajan)" olarak kullanilir.
Glukoz oksidaz enziminin undaki galigma mekanizmasi, islevleri ve faydalari sunlardir:
1. Kimyasal Galigma Mekanizmasi

Glukoz oksidaz, ortamdaki oksijeni kullanarak unun igindeki serbest glukozu (sekeri) parcalar. Bu reaksiyon
sonucunda ortaya hidrojen peroksit ¢ikar. Agida ¢ikan bu hidrojen peroksit, hamurdaki gluten proteinleri arasinda disulfit

baglar (¢apraz bagdlar) olusturarak unun protein iskeletini adeta kaynak yapar gibi birbirine baglar.
2. Hamur Direncini (Stabilitesini) Artinr
Zayif Unlar Toplar: Protein orani dustk, yumusak veya civimaya meyilli zayif unlarin direncini yikseltir.

Siine Tahribatini Giderir: Siine zararlisinin salgilari nedeniyle gliiteni pargalanmis, sivilasan unlarda hamurun

¢okmesini engeller ve hamura mukavemet kazandirir.
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3. Hamur Yiizeyini Kurutur ve Yapigskanhg: Onler
Endustriyel Uretim hatlarinda hamurun makinelere, kesme ve sekil verme bigaklarina yapismasi buyuk bir sorundur.

Glukoz oksidaz, hamurun dis ylizeyinde kuru, ipeksi ve plriizsiz bir tabaka olusturur. Bu sayede hamur el ile veya

yuksek hizli otomasyon makineleriyle ¢ok rahat iglenir.

4. Askorbik Asit (C Vitamini) ile Sinerji Olusturur

Un firincilik sektérinde genellikle askorbik asit ile gliglendirilir. Ancak asiri askorbik asit hamurda taban daraltma,

asiri sikma ve buzisme yapabilir.

Glukoz oksidaz, askorbik asidin bu yan etkilerini baskilayarak daha dengeli ve kontrolll bir firin toleransi saglar.

5. Gaz Tutma Kapasitesini ve Hacmi lyilestirir

Glglenen ve sikilasan protein ag yapisi, mayanin Urettigi gazi iceride milkkemmel sekilde hapsederek ekmegin

firinda ¢bkmesini onler.

Son uriinde simetrik, sekil bozuklugu olmayan diizgiin gérinimli ve hacimli ekmekler elde edilir.

Dozaj

Genelde 50 kg una 0,1 — 1,0 g kullanimi tavsiye edilir.

Ambalaj

PE torbada, karton koli icinde 4 esit pargada toplam 20 kg net
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Neden Exclusive Oxizyme

Her bir Glukoz oksidaz enzim gesidi, her enzim gibi farkli orjin kaynagi ile Uretilip farkli sicaklik-ph araliklarinda

cahsirlar. Bu ylzden temelde ayni isi yapsalarda hamurun yapisinda farkl 6zellikler gosterirler.

Burada Uretilen unun kalitesine gére hangi

tip lipaz enzimin kullaniimasi gerektigi sorusu 10
ortaya gikar. 9
g
(5]
S 8
L
(5]
iste EXCLUSIVE OXIZYME, bu ¢ kaliteli % 7
(Novozymes & Dsm & AB Enzymes) enzim g 5
gruplarinin bir araya gelerek en ideal ve etkin
5

oranda bir glukoz oksidaz enziminden

yararlanmanizi saglamaktadir.
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