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LV SERISI Lavashk Un Katkisi

Icerik

Lavaslik unlarinizin kalitesini geligtirmek icin unun protein ve nisasta yapisina etki eden stabilizatorler ve

enzimlerden olusan 6zel bir karigimdir.
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Dozaj

Genelde 50 kg una 5 — 10 g kullanimi tavsiye edilir. ideal kullanim orani igin destek isteyiniz.

Ambalaj

PE torbada, karton koli icinde 4 esit pargada toplam 25 kg net



Hedef Etki

Yuksek Elastikiyet ve Kuvvet: Hamur, yirtilmadan ve kopmadan rahat agilabilir olmasini saglar.
Kolay islenebilirlik: Hamur yogurma esnasinda homojen bir yapi olusturur ve yorulmadan agilir.
Dayaniklilik: Pisirme sirasinda kenar kisimlari sertlesmez veya kurumaz.

Makine Kullanimi : Hamurun makinelerde rahat islenmesini saglar. Kopma ve yirtilmalari en aza indirerek kalite

kaybi ve fire olusumunu azaltir.

Yapismama Ozelligi: Hamur agma sirasinda yapisma olusmasini 6nler ve son asamada Ust tiste konulan
yufkalarin birbirine yapigsmasini engeller.

Kuruma Problemi : Hamurun bekleme sirasinda hizli bir sekilde kurumasini(su kaybini) 6nleyerek daha uzun sire
taze kalmasi saglanir.
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Lavasg Isletmeleri Icin LV SERISI Lavaghk Un Katkis:

Eger kullandiginiz pidelik unda;

Kazanda zayiflik — giiriime — yiiz almama - 6zlesmeme hatasi varsa
Hamur acma sirasinda zayiflik — yirtilma — kopma - zor isleme — geri toplama varsa

P1§me sirasinda kuruma - kirima — kopma — ufalanma — renk bozuklugu varsa
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LV SERISIi Lavaslik Un Katkisi bir cuval una 5 — 10 gr arasinda ilave ederek sorununuzu gézebilirsiniz. Dogru
dozajlama icin bizden destek alabilirsiniz.



