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MY Serisi Unlu Mamuller Un Katkisi

Icerik
Unlu mamulleriniz igin Grettidiniz unlarinizin kalitesini gelistirmek i¢in unun protein ve nisasta yapisina etki eden

stabilizatérler ve enzimlerden olusan 6zel bir karigimdir.
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Dozaj

Genelde 50 kg una 5 — 10 g kullanimi tavsiye edilir. ideal kullanim orani igin destek isteyiniz.

Ambalaj

PE torbada, karton koli icinde 4 esit pargada toplam 25 kg net



Hedef Etki

Hamur Yapisi: Hamur, saglam dayanikli kalmasini saglar ama rahat islenebilmesi igin elastikiyet dengesini korur.

Geri Toplama : Hamur isleme sirasinda geri toplama yapmasi hacim, isleme sorunlarina ve sekil bozukluklarina

neden olur. Bu problemlerin olusmamasi igin hamura esneklik verir.

Kuruma ve Dokilme : Pigmis Urliniin uzun bir stre kuruma yapip dokilme yapmadan kalmasi oldukga 6nemlidir.

Uruintin ylzey nemini koruyarak bu tir gorsel sikintilarin olusmasini engeller.

Renk : lyi renk almis bir Uriin albeni olarak her zaman énem arz etmektedir. Uriiniin sicaklik karsisinda renk alma

perfermansini arttirarak iyi bir gérinim kazanmasini saglar.

Bayatlama - Raf Omrii : pismis driiniin yiizey ve ic nem degerlerini korum asini sa§layarak daha uzun siire taze

kalmasini dolayisyla raf émrinu arttirir.
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Unlu Mamul Isletmeleri I¢cin MY Serisi Un Katkis:

Eger kullandiginiz unda;

Kazanda zayiflik — giiriime — yiiz almama - 6zlesmeme hatasi varsa
Hamur i§leme sirasinda zayiflik — kopma - zor isleme — geri toplama varsa

P1§me sn'asmda kuruma — sikma — dokiilme —hizl bayatlama — renk ve sekil bozuklugu varsa

My Serisi Unlu Mamul Un Katkisi bir cuval una 5 — 10 gr arasinda ilave ederek sorununuzu ¢ozebilirsiniz.

Dogru dozajlama igin bizden destek alabilirsiniz.
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