Enkat
Gida

Bicak Acmanmis Ekmek Sorunu

Nedir & Nasil Sorunlar Yaratir ?

Bigak agmamis ekmek hatasi, firincinin hamur tzerine attigi kesigin (bicadin) pisme sirasinda diizglince yarilmamasi,
kabarmamasi ve ekmegin o bolgeden "firlama" yapamamasidir. Ekmek, bigak atilan yerden degil, zayif buldugu yanlardan veya

alttan patlar ya da tamamen basik kalir.
Yarattigi Sorunlar
Hacim Kaybi: Ekmegin firin igi genlesmesi kisitlanir, triin kiguk kalir.
Gorsel Kusur: Ekmegin karakteristik "kulak" yapisi olusmaz, estetik olmayan catlaklar gorulir.
Pisme Sorunlan: Isi igeriye diizgiin dagiimadigi icin ekmek ici nemli veya ¢ig kalabilir.

Kabuk Kalinhgi: Gaz cikisi kontrolli olmadidi icin kabuk sert ve kalin olur.

Ozel CHziim Sunan Katkilar...

Enkat Gida tarafindan dretilen KV _Serisi (zayifhgi onleyip kuvvet saglayan) 6zel karisimdan_ 50 kg una 3-10 gr ve

GL Serisi (enerji-hacim-firinda blyume-bigak kalitesi saglayan) 6zel karisimdan 50 kg una 2-7 gr birlikte kullanarak

sikintilar ¢ozulir. Urtinlerin biri kuvvetlendirici biri gelistirici ayri ayri etki gésterdigi icin sorun mutlaka ¢dzime ulagir.
(Net kullanim oranlari firmanin un ve firinda yaptigi degerlendirme sonucu belirlenir.)
* Hamurda rahatlama ve igleme kabiliyeti kazandirir.
* Gaz olusturur ve olusan gazin hamur iginde kalmasini saglar.
* Enzim dengesini stabilize ederek hamurun giizel yogrulmasini, kazanda yiz almasini ve 6zlesmesini saglar.
* Ekmegin hacim almasini ve bigagin iyi agmasini saglar.

* Ekmegin renk-kizarma-yumusaklik-bayatlama-kuruma gibi gorsel 6zelliklerini gelistirir.



Enkat
Gida

Un Uretimi Sirasinda (Fabrika) Uygulanabilecek Coziimler...

Uygun Katki : Enkat Gida’'nin dretimini yaptigi KV Serisi Kuvvetlendirici karisimdan 3-10 gr ve GL Serisi Gelistirici

karisimdan 2-7 gr bir guval una gelecek sekilde ilave edin. Net dozajlar icin firmadan teknik destek isteyin.

Enzim Dengesi: Unun Falling Number (Dlisme Sayisi) degeri yiksekse (300+ saniye), mayanin beslenecegdi seker azdir. Bu

durum bigak agmasini engeller.

L Degeri (Esneklik): Alveograf analizinde hamurun esneme kabiliyeti (L degeri) distikse, hamur bigak yerinden yirtilamaz.

Yumusak bugday pacali ile denge kurulmalidir.
Fungal Alfa-Amilaz: Nisastay! pargalayarak gaz Uretimini artirir, hamurun firinda "sigramasini" saglar.

HemiselUlaz Enzimleri: Hamur zarlarini yumusatarak bigak atilan yerin kolayca agilmasina yardimci olur.

Ekmek Uretimi Sirasinda (Firin) Céziimler...

Uygun Katki : Enkat Gida’'nin dretimini yaptigi KV Serisi Kuvvetlendirici karisimdan 3-10 gr ve GL Serisi Gelistirici

karisimdan 2-7 gr bir guval una gelecek sekilde ilave edin. Net dozajlar icin firmadan teknik destek isteyin.
Buhar Miktari: En kritik noktadir. Firina girerken yeterli buhar verilmezse kabuk hemen sertlesir ve bigak yeri agiimaz.
Bigak Derinligi ve Acisi: Bigcak ¢ok siJ (yuzeyden) atiimamali, uygun aglyla (yaklasik 30-45 derece) derine inilmelidir.

Fermantasyon Kontroli: Hamur "tam fermente" (asiri mayalanmisg) olursa firinda firlayacak guici kalmaz. "Yarim fermente”

asamasinda firina verilmelidir.
Hamur Kurumasi: Hamur firina girmeden dnce hava akimina maruz kalip kabuk baglamamahdir.

Ekmek Gelistiriciler: Firin sigramasini (oven spring) destekleyen 6zel "bigak actirici" enzim karigsimlari kullanilabilir.
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